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Recenzja
osiagnieé naukowo-badaweczych, dorobku naukowego, dydaktycznego, organizacyjnego oraz
wspdlpracy Pana dr Marek Piotra Gancarza z Instytutu Agrofizyki im. Bohdana Dobrzanskiego
Polskiej Akademii Nauk w Lublinie w zwiazku ze Wszezgtym postgpowaniem o nadanie stopnia

doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w technologia Zywnoéci i Zywienia.

Dane biograficzne i rozwoj naukowy kandydata

Pan Marek Piotr Gancarz jest od roku 2001 pracownikiem Instytut Agrofizyki im. Bohdana
Dobrzatiskiego Polskiej Akademii Nauk w Lublinie. Jest absolwentem Uniwersytetu Marii
Sktodowskiej-Curie w Lublinie, Wydziatu Matematyki i Fizyki, gdzie w roku 2000 obronit prace
magisterskg »Spektrofotometryczne badania transportu protonéw przez blony lipidowe”, ktorej
promotorem byt prof. dr hab. Wiestaw Gruszecki. W roku 2011 Instytut Agrofizyki im, Bohdana
Dobrzanskiego Polskiej Akademii Nauk w Lublinie nadat Panu Markowi Piotrowi Gancarzowi
tytut doktora nauk rolniczych w zakresie agronomii. Tematem rozprawy to ,,Wphw wielkosci i
ksztaltu komdrek bulwy ziemniaka na ciemnq plamistosé pouderzeniowq”. Promotorem pracy
doktorskiej byta prof. dr hab. Krystyna Konstankiewicz. Habilitant od 2002 roku pracowatl na
etacie asystenta w Zaktadzie Mikrostruktury i Mechaniki Biomateriatow, Instytut Agrofizyki im.
Bohdana Dobrzanskiego Polskiej Akademii Nauk w Lublinie. Od 2010 roku zostat pracownikiem
technicznym Instytutu, a od 2012 do 2014 roku pracowatl jako specjalista administracyjno-
techniczny. W latach 2014-2015 byl koordynatorem d.s. naukowego przygotowania i wdrozenia
projektu ,,Centrum Badawczo - Innowacyjne Instytutu Agrofizyki PAN w Lublinie”, W latach
2015-2020 byt pracownikiem inzynieryjnym w Zakladzie Fizycznych Wiasciwosci Materiatow
Roslinnych, Instytut Agrofizyki. W chwili obecnej Pan dr Marek Piotr Gancarz Jjest pracownikiem

badawczo-technicznym w Zaktadzie Fizycznych Wiagciwosci Materiatéw Roslinnych, Instytutu
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Agrofizyki im. Bohdana Dobrzanskiego Polskiej Akademii Nauk w Lublinie jak rowniez
adiunktem badawczo-dydaktyczny (zatrudnionym na 15 etatu) na Wydziale Inzynierii Produkcji 1

Energetyki Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kollataja w Krakowie.

Ocena dorobku naukowego

Zgodnie z danymi zamieszczonymi w autoreferacie, w wykazie opublikowanych prac, dorobek
dr Marek Piotra Gancarza obejmuje 27 publikacje w czasopismach z listy JCR. Prace zostaty
opublikowane w renomowanych czasopismach  takich jak: International ~Agrophysics;
Measurement; Journal of Food Science; International Journal of Food Science & Technology;
LWT - Food Science and Technology, Sensors; International Agrophysics; Research in
Agriculture Engineering; Scientia Agriculturae Bohemica; Acta Scientiarum Polonorum oraz nie
wehodzace w sktad osiggnigcia habilitacyjnego: International Agrophysics; Molecules; Materials
Journal Of Stored Products Research; Postharvest Biology and Technology; PLoS One; Powder
Technology; European Journal of Wood and Wood Products.

Wymieniong liste uzupetnia 5 publikacji w czasopismach z poza listy JCR. Pan dr Marek
Piotra Gancarza jest rowniez autorem dwoch rozdziatow w ksiazkach w jezyku angielskim.

Dane bibliometryczne to wartos¢ wspotczynnika wptywu publikacji to 47,140 (53,114 w
przel. na okres 5-cio letni) w trakcie catej kariery naukowej. Sumaryczna punktacja wg MNiSW
to az 1476 punktow.

Wydzielony dorobek habilitacyjny obejmuje az 8 publikacji o sumarycznej wartosci IF 21,747
ze 565 punktami wg MNiSW za rok opublikowania. Warto podkresli¢, ze aktualny (na czas
przedlozenia dokumentacji) wspotczynnik wptywu jest wyzszy, ze wzgledu na zmienione wartosci
IF dla czesci czasopism. Prace zostaly opublikowane w czasopismach z dziedziny, takich jak:
Measurement; Journal of Food Science; International Journal of Food Science & T echnology;
LWT - Food Science and Technology; Sensors Czy International Agrophysics.

Dane bibliometryczne dopetnia indeks Hirscha wynoszacy 10 wg bazy Scholar jak réwniez

imponujaca liczba 348 cytowan. Te ostatnie warto$ci uznaje jako ponadprzecigtne, biorac pod
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uwage liczbe i stosunkowo krétkim Czasem zycia wiekszosci publikacji. Pan dr Marek Piotra
Gancarz réwniez referat ramach cyklicznego wydarzenia kulturalnego Galeria postaci w Galerii
Malarstwa na Zamky w Lublinie.

Nalezy podkresli¢ w tym miejscu, ze zainteresowania naukowe Habilitanta, jak i artykuty
naukowe oparte na doswiadczeniach $& na przestrzeni ostatnich lat bardzo spojne. Obejmujg one
szeroko zastosowanie nowatorskich form detekcji (nos elektroniczny) w okresleniu Jjakosci
wybranych produktéw spozywczych. W moim przekonaniu, Pan Marek Piotr Gancarza jest

jednym z najlepszych specjalistow w tym obszarze badawczym w kraju.

Ocena publikacji wchodzacych w sklad osiggniecia naukowego

Wybrane przez Habilitanta Jjako cykl publikacji wchodzacych w sktad osiagniecia naukowego
prace zostaty opublikowane w latach 201 7-2020. Cykl prac powigzanych tematycznie sklada sie
nastepujacych pozycji:

1. Gancarz, M., Wawrzyniak, J 5 Gawrysiak-Witulska, M., Wiacek, D., Nawrocka, A. and
Rusinek, R., 2017. Electronic nose with polymer-composite sensors for monitoring fungal
deterioration of stored rapeseed. International Agrophysics, 31(3), D317

2. Gancarz, M., Wawrzyniak, J., Gawrysiak-Witulska, M., Wigcek, D., Nawrocka, A., Tadla,
M. and Rusinek, R., 2017. Application of electronic nose with MOS sensors to prediction of
rapeseed quality. Measurement, 103, pp.227-234:

3. Gancarz, M., Nawrocka, A. and Rusinek, R., 2019, Identification of volatile organic
compounds and their concentrations using a novel method analysis of MOS sensors si gnal. Journal
of Food Science, 84(8), pp-2077-2085;

4. Rusinek, R., Gancarz, M., Krekora, M. and Nawrocka, A., 2019. A novel method for
generation of a fingerprint using electronic nose on the example of rapeseed spoilage. Journal of
Food Science, 84(1), pp.51-58.

5. Rusinek, R., J elei, H.; Malaga-Tobota, U., Molenda, M. and Gancarz, M., 2020. Influence
of changes in the level of volatile compounds emitted during rapeseed quality degradation on the

reaction of MOS type Sensor-array. Sensors, 20(11), p.3135;
3
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6. Rusinek, R., Siger, A., Gawrysiak'jWitulska, M., Rokosik, E., Malaga Tobota, U. and
Gancarz, M., 2020. Application of an electronic nose for determination of pre pressing treatment
of rapeseed based on the analysis of volatile compounds contained in pressed oil. International
Journal of Food Science & Technology, 55(5), pp.2161-2170;

7. Rusinek, R., Gancarz, M. and Nawrocka, A., 2020. Application of an electronic nose with
novel method for generation of smellprints for testing the suitability for consumption of wheat
bread during 4-day storage. Lwt, 117, p.108665;

8. Marek, G., Dobrzanski, B., Oniszczuk, T., Combrzynski, M., Cwikta, D. and Rusinek, R.,
2020. Detection and differentiation of volatile compound profiles in roasted coffee arabica beans

from different countries using an clectronic nose and GC-MS. Sensors, 20(7), p.2124.

We wszystkich wymienionych pracach Autor okreslit swoj udziat jako dominujacy- Zostato to
potwierdzone stosownymi poswiadczeniami, ujetymi w zalaczniku nr 5 dokumentacji. Swoj
udzial procentowy autor okresla w zakresie od 60% do az 85%. Chociaz co do pierwszoplanowe;j
roli Habilitanta w wymienionych pracach nie mam najmniejszej watpliwosci, to bardzo zaskakuje
az tak wysoki udziat, szczegdlnie w publikacji nr 8 (W kontekscie opublikowanego w pracy Author
Contributions).

Glownym celem badawczym habilitanta byto stworzenie technicznych podstaw do
zwickszenia mozliwosci zastosowania analizy zwiazkow zapachowych przydatnych do
charakterystyki jakosciowej surowcow i produktow spozywezych. Pan Marek Piotr Gancarz byt
jednym z konstruktorow detektora AgriNOSE, ktorego konstrukcyjne elementy zostaty objete
ochrong patentowa P.419383 i 419382. Badania skladajace si¢ na osiagniecie obejmowatly
nastepujace zagadnienia:

a) zastosowanie techniki pomiarowej opartej na wykorzystaniu elektronicznego nosa do
monitorowania warunkoéw sktadowania nasion rzepaku i wykrywania chordb przechowalniczych
pojawiajacych si¢ na wezesnym etapie rozwoju mikroflory grzybowej.

b) udzial w wykonaniu nowego urzadzenia wyposazonego w czujniki wykorzystujace reakcje
tlenkéw metali na lotne zwiazki organiczne oraz opracowanie nowej metody analizy sygnalu

zwiazkow zapachowych;
4



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCELAWIU

KATEDRA CHEMI]

¢) wykorzystanie skonstruowanego urzadzenia oraz Opracowanej przez habilitanta metody
analizy lotnych zZwigzkow organicznych do kontrolj proceséw technologicznych przetworstwa
rolno-spoz'ywczego 1 okreslenia jakoéci badanych produktéw oray

d) ocena profilu kluczowych Zwiazkow zapachowych powstajacych w  procesach
przetworczych oraz wystepujacych w warunkach przechowywania surowcgw rolniczych, a takze
analiz¢ profilu zwigzkéw zapachowych uzytecznych do weryfikacji procesdw technologicznych,
jakim poddawane 84 surowce i produkty pochodzenia rolniczego;

Habilitant doskonale poradzit sobie z zagadnieniami a-c i nie mam tu najmniejszych
watpliwosci, ze opracowane urzadzenie moze znalezé SwWoje zastosowanie w ocenje Jakosci
zywnosci a  zaprezentowane aplikacje odzwierciedlajg jedynie fragment mozliwosci
elektronicznego nosa. Moje zastrzezenie budzi Jjedynie punkt (d), gdzie w moim przekonaniu zbyt
pochopnie dokonano oceny jako$ciowej zwiazkow lotnych dla opublikowanych w pracach 4,5,7.8
produktow.,

Zagadnienia oceny zZwiazkow zapachowych (lotnych) na jakogé produktow spozywczych jest
tematem licznych prac i znalezienie swoistej luki w tym obszarze uznaj¢ za bardzo duzy sukces
Habilitanta. Niewatpliwie detektory w postaci nosa elektronicznego obecnie cechuja sie duzo
mniejszymi mozliwosciami detekeji w poréwnaniu do metod klasycznych (np. HS-GC-MS),
Jjednak prace stanowiace osiagniecie udowadniajg potencjat aplikacyjny w zastosowaniach, gdzie

separacja czasteczek nie Jest kluczowym elementem analizy.

W publikacji  INTERNATIONAL AGRoPHYSICS, 2017 31(3), p.317 autor podjat sie zbadania
mozliwosci zastosowania elektronicznego nosa Wyposazonego w czujniki polimerowe do
monitorowania wplywu warunkéw przechowywania na rozwoj mikroflory grzybowej, podczas
skladowania w silosie nasion rzepaku (Brassica napus L.), w kontrolowanych warunkach
termicznych. Autor okreslil, ze az 15 z przebadanych 32 czujnikow polimerowo-kompozytowych
dato wyrazny i reagujacy sygnal na lotne zwiazki organiczne zepsutego rzepaku. Znacznym
ograniczeniem zaprezentowanych badan jest brak okreslenia metodami “klasycznymi”, ;.
chromatografia gazowa (w tym Sprzezona ze spektrometrem masowym) profilu zwigzkéw

lotnych, co zostato przez Autora zauwazone i uzupetnione w kolejnych publikacjach.
5
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Praca MEASUREMENT, 2017, 103, pp.227-234 przedstawia wynik korelacji jakosci rzepaku
podczas trzydziestodniowego okresu przechowywania w zbudowanym urzadzeniu i opracowanym
systemie kontroli procesow technologicznych surowcow i produktow spozywczych na podstawie
analizy lotnych zwiazkow organicznych. Autor sastosowal referencyjne metody chemiczne do
monitorowania zachodzacych zmian jako$ci przechowywanego materiatu, ktore obejmowaly:
oznaczenie liczby jednostek tworzacych kolonig (CFU), oznaczenie zawartosci ergosterolu (ERG)
metoda chromatograficzna (LC) i spektroskopie W podczerwieni z transformacja Fouriera (FT-
IR). Lotne zwiazki organiczne okre§lone byly za pomoca autorskiego elektronicznego nosa
(AgriNOSE). Wyniki wykazaty korelacje miedzy mikrobiologicznymi i chemicznymi metodami
oceny jakosci z reakcja uzytych w zbudowanym urzadzeniu czujnikdw potprzewodnikowych.

Publikacja JOURNAL OF FOOD SCIENCE 2019, Vol. 84, (8), 2077-2085 skorelowano wybranych
pig¢ substancji wzorcowych, tj. etanol, metanol, alkohol izoamylowy, heksanal oraz limonen jako
przedstawiciela  grupy monoterpenéw z odpowiedzia wybranych detektorow e-NOSa. Autor
wykazaty korelacjg miedzy odpowiedzia czujnika a rodzajem i stgzeniem substancji modelowych.
Sformulowany w autoreferacie whniosek, stwierdzajacy ze ze AgriNOSE jest dobrym narzedziem
do szybkiego wykrywania i okreslania poziomu stgzenia roznych rodzajow substancji uznaje wigce
za uzasadniony. Nie mogg sig jednak w tym miejscu zgodzi¢, z doborem limonenu, jako markera
psucia produktow spozywezych, bo jest on w przewazajacej czgSci wypadkow naturalnym
metabolitem wtornym zdrowych, nieporazonych roslin.

W pracy JOURNAL OF FOOD SCIENCE, 2019, Vol. 84, 1, 51-58 Autorzy zastosowali AgriNOSE
wraz z nowqtrzyparametrowmnetodqidentyﬁkacji lotnych zwigzkow organicznych do okreslenia
stopnia obnizenia jakosci rzepaku podczas 18-to dniowego okresu przechowywania po zbiorze.
Do czesci obejmujacej pracg sensora nie mam uwag, ale moje powazne zastrzezenie budzi czgs¢
chromatograficzna pracy. Autor stusznie zastosowal metodyke mikroekstrakciji do fazy stalej,
celem okreslenia jakosciowego i ilosciowego zwiazkow lotnych. Przedstawione jednak w Tabeli
1 .. Volatile compounds identified by GC-MS analysis of nonspoiled and spoiled rapeseed”
substancje W swoje€j przewazajacej mierze nie sa nielotne lub tylko czesciowo lotne. Takze ich
jakosciowa identyfikacja jest obarczona bledem. I tak, obecnos¢: bufa-20, 22-dienolidu, 4,7-

metano-1H-inden-1-onui; anto(],8—CD)-1,2-ditelurolu; 3-(octadecyloksy) propylowego esiru
6
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kwasu Stearynowego, prosta-5,8 [1 2/, 13-trienowego kwasu; 2 4—a’imez‘ylo-éﬁenyloamino)—
1H,2H-ftalazyno  [2,1,3, 4/ pirymido[4, SD]pirimidyne-1,3-(2H, 4H)-dionu;  estry metylowego
kwasu okta/zydrokolztmbowego; kard-20(22)-enolidy jak réwniez zwiazkéw nr 14,201 21 uznaje
za chromatograticzne artefakty i jestem przekonany, ze w rzeczywistosci odpowiadajg one innym
zwigzkom organicznym. Jednoczesnie, Autorzy okreslili obecnogé 4H-1-benzopiran-4-onuy w
pigciu réznych czasach na chromatogramie GC-MS tj. 42,66 min.; 45,09 min.; 47.37 min.; 50,15
min. oraz 33 min co jest btedng interpretacja. Pomijajac powyzsze, koncowy wniosek
zaprezentowany w pracy, ze: ,,metoda lrzyparametrowa moze by¢ przydatna do kontroli jakosci w
technologii przechowywania i bezpieczenistwa zywnosci, Jako szybka metoda analizy i wykrywania
zmian w oparciu o zastosowanq technologie elektronicznego nosa Jako czujnika badania ich
stanu” uznajg za shuszng i oparta na otrzymanych wynikach.

W publikacji SENSORS 2020 20(11), 3135 przedstawiono walory aplikacyjne nowej metody
cyfrowego opisu zapachu za pomoca elektronicznego nosa na przyktadzie psujacych Si¢ nasion
rzepaku. Zastosowano czujnik TGS2611-E00 a ze wzgledu na brak reakcji na pojawiajace si¢
lotne zwiazki organiczne (zastosowano w nim filtr weglowy) na TGS2603-C00, ktory
dedykowany jest do lotnych zwiazkéw organicznych pochodzacych z zepsutej Zywnosci. I tutaj
moje uwagi sa analogiczne, do publikacji opisanej JOURNAL OF FooD Science, 2019. Autorzy
okreslili, Ze parametrem ktéry dobrze opisywat zmiany zachodzace w nasionach byta maksymalna
odpowiedZ czujnika (R/Rmax). Byl on silnie negatywnie skorelowany w przypadku szesciu
sensordw z estrami i amidami oraz w przypadku pozostatych dwéch sensoréw z ergosterolem i
alkenami, mniej z alkoholami. Jednak przedstawione w »Supplementary data, Table S1”
zidentyfikowane zwiazki uwazam za nie do konca trafne. I tak, za chromatograficzn artefakty
uznaje¢ (Wymienione w Jezyku angielskim):

a) 1-(but-2-enyl)-4, 6—dl'met/zo,\jv—2,3-d1phenylindole; b) tetradecanoic acid 9a-(acetyloxy)-;

o) n-(2-(3,4-bis[trimethylsilyl) oxy[phenyl)-2-[(trimethylsi Iyl)oxy]ethyl) (trimethyl)
silanamne; d) stearic acid, 3-(octadecyloxy)propyl ester; e) 2-antracenecarboxylic acid,
9, 10-dihydro-3,6, 8-trimethoxy-1-methyl-9, | O-dioxo-,ethyl ester: N osmium, [5,6-
bz’s(melhvlene)-7-oxabiqvc/0[ 2.2.1]heptane-2,3 -diyl]]octacarbonyldi; g) tungsten,
[(1,2,3,4,5-n)-methyl-2,4 -cyclopentadien-1-yl] bis(n3 -2-propenyl) -2-propenyl; h)
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1133557798141 1.-dodecamethyl-hexasiloxane; 1) 1,2:4,5-di-o-isopropylidene-§-
tetradecyne—d-g(xfce;'o-d-mann0-1,2,3,4,5, Seexals 7 113335779811 11,13,13-
tetradecamethyl-heptasiloxane; k) bufa-20,22-dienolide, 3.5, 14-trihydroxy- (3beta, 5
beta); 1) 4h-1-benzopyran-4-one, 2—(3,4-di11zetlzoxxp/zerz_vl)-5-11_1#dro,\y—3,6, 7-trimethoxy; 1)
naphtho[],8-cd]—1,2—ditellurole; m) naphtho[],8-cd]—],2—ditellurole: n) 4h-1-
benzopyran-4-one,2-(3,4 -dimethoxyphenyl)-5-hydroxy-3,6, 7-trimethoxy; o) pregn-4-ene-
21-carboxylic acid, 7-(acetylthin)-1 7-hydroxy-3-0x0; p) 2-anthracenecarboxylic acid, 9,
10-dihydro-3,6,8-trimethoxy-1 -methyl-9, 10-dioxo-ethyl ester; 1) 4-pyridinecarboxylic
acid,  2-(2,3-dihydro-2-phenyl-1 5-benzothiazepin-4-yl)hydrazide s) bufa-20,22-
dienolide,3,14,15-trihydroxy;

W publikacji International JOURNAL OF Foob SCIENCE & TECHNOLOGY, 2020 55(5), pp.2161-
2170 autorzy dokonali proby sastosowania elektronicznego nosa wraz zZ NOwgq
trzyparametrowa metoda do generowania cyfrowego odcisku zapachu w celu okreslenia trybu
przetwarzania nasion rzepaku przed tloczeniem na podstawie analizy lotnych zwiazkow
zawartych w tloczonym z nich na zimno oleju rzepakowym. Otrzymane dane pozwolity na
stwierdzenie, ze metoda wstgpnego przygotowywania nasion przed tloczeniem nie zmienifa
znaczaco koloru oleju. Wptyngla jednak na profil lotnych zwiazkow organicznych i zmienita
ich proporcje. Niestety, brakuje w pracy szczegdtowej interpretacji otrzymanego profilu
zwiazkéw zapachowych, widoczne sa jedynie dane ,,zbiorcze”, pokazujace poszczegolne
grupy zwiazkow, tj. alkoholi, ketonéw, terpendéw etc. Podtrzymuje réwniez w tym miejscu
swoje wezeSnigjsze uwagi, wskazujace bledne interpretacje  zwiazkow lotnych,
przedstawionych w Supplementary materials, Table S1. Artefaktem sa m.in. zwiazki o
przedstawionych nazwach: wolfram, tris(hapto-3-allyl )-c(c2h5)=n-butyl; tungsten [(1,2,3,4,5-
nj-1-methyl-2,4-cvclopen tadien-1-yl] bis(n3-2-propenyl )-2-propenyl; tungsten/(1,2,3,4,5 -)-1-
methyl-2,4-cyclopentadien-1 -yl] bis(n3-2-propenyl] -2-propenyl,2,4(1h)-cyclo-3,4-

secoakuammilan-16-carboxylic acid, 1 7-hydroxv-10-methoxy-methyl ester, osmium, [3,6-
bis(methylene)-7-oxabicyclo[2.2.1 ]lzeptane—_’,3-diyl]]ocz‘acarbonylde i inne. Pomimo

powyzszego potknigeia W obszarze analitycznym, koficowa konkluzja zawarta w publikacji,
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Czerstwienia chleba w warunkach tlenowych ze zmianami koloru miekiszy, twardosci i emisjj

substancji lotnych. Przeprowadzono rowniez analize zwigzkéw lotnych  zwigzkéw

pracy, tj. elektroniczny nos oparty na czujnikach MOS Jest szybkim i nieinwazyjnym
narzedziem do oceny przydatnosci chleba dp spozycia bezposrednio PO upieczeniu oraz
mozliwosé detekcji utraty aromaty chleba podczas procesu Starzeniq i korelowanej = czasem
pojawienia  sie ognisk mikroflory w  chlebie przechowywanym w warunkach quasi-

beztlenowych jest bezsprzecznie prawdziwe. W pracy: SENSORs 2020, 20(7), 2124 Habilitant

technologicznym poddawano surowiec przed uzyskaniem produktu. Wniosek ten uwazam za
stuszny, chociaz podobnie do poprzednich publikacji przedstawione wyniki analiz

chromatograﬁcznych uwazam za czesciowo bledne. T tak, chromatograﬁcznymi artefaktami
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przedstawionymi W Tableli 1 sa m.in. (wymienione tu W j. angielskim): 2-oxopropanal;
methyl-D3 [-diderterio-2-propenyl ether; acetic acid ethenyl ester; [-methyl-2-cyano-2-

piperidine Czy heptasiloxan.

Biorac powyzsze pod uwagg moge stwierdzié, ze powiazany tematycznie cykl powyzszych
prac stanowi istotny wklad Habilitanta w obszar analizy produktow spozywezych z
sastosowaniem AgriNose. J ednoczesnie, z calym przekonaniem uwazam Pana dr Marka Piotra
Gancarza za jednego Z najlepszych specjalistow w tym obszarze w kraju, 0 czym moga
swiadczy¢ rowniez inne (poza wydzielonym dzietem) prace ze wspotautorstwem Habilitanta

wymienione W ZALACZNIKU NR 3.

Ocena wspoélpracy naukowej

Pan dr Marka Piotra Gancarza od 2018 roku wspolpracuje z€ School of Biological and
Chemical Sciences, Queen Mary University of London w Londynie W Wielkiej Brytanii,
Uniwersytetem Marii Curie-Sktodowskiej w Lublinie, Uniwersytetem Przyrodniczym w Lublinie
oraz Collegium Medicum im. Ludwika Rydygiera W Bydgoszczy Uniwersytetu Mikotaja
Kopernika w Toruniu. Wynikiem tej wspolpracy byla publikacja naukowa W czasopismie
PlosONE (wymieniona W zataczniku nr 4). Habilitant wspoltpracuje rowniez z badawczej z
Uniwersytetem Przyrodniczym w Poznaniu oraz Uniwersytetem Rolniczym im. Hugona Kottataja
w Krakowie, Uniwersytetem Medycznym W Lublinie, Instytutem Uprawy Nawozenia 1
Gleboznawstwa w Putawach czego efektem sa stosowne publikacje (zalacznik nr 4). Waznym
osiagnieciem Habilitanta uplasowanie sig artykutu .Identification of volatile organic compounds
and their concentrations using a novel method analysis of MOS sensors signal w TOP
DOWLANDED PAPER 2018-2019 WILEY. Wynikiem szerokiej aktywnosci naukowej Panadr
Marka Piotra Gancarza jest rowniez wykonanie recenzji 57 manuskryptow dla czasopism
naukowych bedacych na liscie JCR jak rowniez 23 dla czasopism spoza listy. Habilitant odbyt
staze w: Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu w ramach konsorcjum naukowego Instytutu

Agrofizyki im. Bohdana Dobrzafiskiego PAN z Uniwersytetem Przyrodniczym w Poznaniu;
10
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Instytucie Fizyczno-Mechanicznym im. G. Karpenki Narodowej Akademii Nauk Ukrainy;
Biopolymers Interactions Assemblies, Instytut National de ]a Recherche Agronomique (BIA
INRA) — Nantes. Byt rowniez beneficjentem stypendium w projekcie: »Stypendia naukowe dla

doktorantow”.

Ocena dzialalno$ci organizacyjnej, dydaktycznej oraz wspolpracy z przemysltem

matematyka i statystyka opisowa, automatyka i podstawy elektroniki 1 automatyki. Brat udziat w
pracy kolegiow: Scientific and Technical Committee & Editorial Review Board on Agricultural

and Biosystems Engineering; IRC Scientific and Technical Committee & Editorial Review Board

Witoszech czy USA. Za niezwykle istotne uwazam rowniez wspblprace z sektorem biznesowym,
tj, ekspertyzy, badania pilotazowe, opracowanie metod analitycznych dla: Coffee and Sons,

Deutscher Technologiedienst GmbH, Urzedu Celno-Skarbowego w Bialej Podlasce czy PAN o.

Whioski koncowe

Whikliwa ocena dorobku naukowego Pana dr Marek Piotr Gancarza przedtozonego mi do
recenzji, w tym w tym wydzielonego cyklu publikacji powiazanych tematycznie, jak réwniey jej
dorobek dydaktyczny, organizacyjny i wspotpraca upowazniajg mnie do Jjednoznacznego
stwierdzenia, Ze jest w petni samodzielnym i ukierunkowanym badaczem, posiadajacym znaczny
dorobek naukowy. W zwiazku z powyzszym, Habilitant spelnia warunki ustawowe do nadania
stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologii Zzywnogci
1 Zywienia (art. 219 ust. 1 pkt 2 i 3 Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Dz. U. 7 20 lipca Dz.U. 2z

2018 1. poz. 1668 ze zmianamj). Przedtozony do oceny dorobek naukowy, w tym wydzielony cykl

11
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publikacji powiazanych tematycznie stanowia istotny wklad w rozwoju dyscypliny Rolnictwo 1

Ogrodnictwo.

Zwracam sie w tym miejscu do Przewodniczacego Rady Dyscypliny Rolnictwa 1
Ogrodnictwa, prof. dr hab. inz. Marcina Rapacza dopuszczenie Pana dr Marka Piotra Gancarza do

dalszych etapow postgpowania habilitacyjnego.

Antoni Szumny
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