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Recenzja rozprawy doktorskiej
pt. »Cechy biologiczne i uzytkowe wybranych hybrydowych odmian winoroéli”
Pani mgr inz. Barbary Kowalczyk

w zwigzku z postepowaniem o nadanie stopnia naukowego doktora nauk rolniczych w
dziedzinie Nauki rolnicze, dyscyplina rolnictwo i ogrodnictwo.
Recenzje wykonano na ziecenie Pana prof. dr hab. inz, Marcina Rapacza, Przewodniczacego
Rady Dyscypliny Rolnictwo i Ogrodnictwo Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kollataja w
Krakowie, zgodnie uchwala nr RD-70/2022 podieta w dniu 7 lipca 2022 roku przez Rade
Dyscypliny Rolnictwo i Ogrodnictwo Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kollgtaja w
Krakowie na podstawie art. 14 ust, 1 pkt. | oraz art. 14 ust. 2 oraz art. 20 ust. § ustawy z dnia
14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule w zakresie sztuki (tj. Dz. U. 22017 ., poz.
1789 ze zm.) w zwigzku z § 3 ust. 1 pke. 1 rozporzgdzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa
Wyzszego z dnia 19 stycznia 2018 r. w sprawie szczegélowego trybu i warunkéw
przeprowadzania czynnosci w przewodzie doktorskim. Rozprawe przygotowano zgodnie z
wymogami dla prac doktorskich.

Podstawa opracowania recenzji

Recenzj¢ wykonano na podstawie wydruku pracy doktorskiej mgr inz Barbary
Kowalezyk pt. ,,Cechy biologiczne i uzytkowe wybranych hybrydowych odmian winorogli®,
wykonanej na Wydziale Biotechnologii i Ogrodnictwa Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kolataja w Krakowie pod kierunkiem naukowym promotora dr hab. Moniki Bieniasz prof. UR
z Katedry Ogrodnictwa oraz promotora pomocniczego dr inz. Anny Kosteckiej-Gugaly z

Katedry Biologii Roglin i Biotechnologii.
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Ocena problematyki badawczej

Winorosl nalezy do roslin znanych i uprawianych przez czlowieka od tysiacleci.
Winorosl i wino nierozerwalnie zwiazane 53 z historig i kultura ludzkosci, a przewazajaca czedé
zbieranych winogron przeznaczana jest do produkeji wina. Do Polski winoroél dodarla WTaz Z
chrzedeijafistwem. Od tego czasu polskie winiarstwo przezywato lepsze i gorsze lata. Zwigzane
jest to z faktem, e Polska lezy w pélnocnej granicy zasiegu uprawy winorosli (najzimniejsza
strefa A), a to niesie wiele zagrozen zwigzanych z czynnikami klimatycznymi
i pogodowymi.

W skali globalnej Polska jest obecnie niewielkim producentem wina. Jednak zmiany
zachodzace w zwigzku z tendencja ocieplania si¢ klimatu, duzy potencjal producentdw,
mozliwos¢ produkeji win dobrej i bardzo dobrej jakosci oraz satysfakcjonujace ceny osiagane
przez polskie wina sprzyjaja w ostatnich latach dynamicznemu rozwojowi polskiego
winiarstwa. Wedlug KWOR w roku gospodarczym 2020/2021 w Polsce bylo zarejestrowanych
329 producentéw wina, a powierzchnia uprawy winorogli wynosila 547,39 ha, Warto réwniez
zwroci¢ uwage na dynamiczny wzrost sprzedazy polskiego wina z 248 hl w roku 2010/2011 do
7109 hl w roku 2019/2020.

Ze wzgledow klimatycznych, najpopularniejsze w uprawie w Polsce s3 odmiany bedace
mieszaficami migdzygatunkowymi. Charakteryzuja sie one wigksza odpornoscia na warunki
pogodowe oraz choroby. Sposrad ae'gu typu odmian przeznaczonych do produkcji win biatych,
w naszym kraju, najpowszechniej uprawia sie odmiany Solaris, Seyval Blanc, Johaniter
i Hibernal. Z odmian przeznaczonych do produkceji win czerwonych dominuja Regent i Rondo.
W warunkach Polski niezwykle istotny jest nie tylko dobér odmiany winorosli,
ale takZze wybdér odpowiedniej podkiadki. Podkladka nie tylko zwigksza odpornoéc
uprawianych roslin na abiotyczne i biotyczne czynniki stresowe, ale réwniez wplywa na cechy
fizykochemiczne uzyskanego plonu i jakoé¢ produkowanego wina,

Niezwykle interesujgcym i oryginalnym zagadnieniem podejmowanym w naszym kraju
sq rowniez metody produkcji win, ktére pozwalajg na uzyskiwanie trunkéw wysokiej jakosci,
dodatkowo bogatych w dzialajace prozdrowotnie zwiazki biologicznie czynne.

Z powyzszych wzgledéw podjecie przez Doktorantke tematyki badawczej zwiazanej z
doborem odpowiednich podkiadek, cechami biologicznymi i uzytkowymi hybrydowych
odmian winorosli oraz alternatywnymi sposobami produkcji win wydaje sie wielce
uzasadnione.




Ocena struktury oraz strony formalnej rozprawy doktorskiej

Recenzowana rozprawa doktorska mgr inz. Barbary Kowalczyk ma forme
monotematycznego zbioru trzech artykuléw naukowych pod wspélnym tytulem ,.Cechy
biologiczne i uzytkowe wybranych hybrydowych odmian winorosli”, W skiad cyklu
stanowigcego osiagniecie naukowe wchodzg nastepujace prace;

l. Kowalczyk B., Bieniasz M., Blaszczyk ], Banach P. 2022. The effect
of rootstocks on the growth, yield and fruit quality of hybrid grape varieties in cold
climate conditions. Horticultural Science. (Prague). 49; 78-88

2. Kowalczyk B., Bieniasz M., Kostecka-Gugala. 2022, Flowering Biology of Selected
Hybrid Grape Cultivars under Temperate Climate Conditions, Agriculture
(Switzerland) 12(5): 1-18 or 655

3. Kowalczyk B., Bieniasz M., Kostecka-Gugata. 2022. The Content
of Selected Bioactive Compounds in Wines Produced from Dehydrated Grapes of the
Hybrid Variety ‘Hibernal’ as a Factor Determining the Method of Producing Straw
Wines. Foods 11(7): 1-14

Wizystkie prace zostaly opublikowane w 2022 roku, w renomowanych czasopismach
indeksowanych w bazie Joumal Citation Reports i posiadajg laczny wspétczynnik
oddziatywania IF=8,108. Sumaryczna liczba punktéw dla wszystkich publikacji wchodzacych
w sklad rozprawy wynosi 270 punktéw wedlug listy czasopism MNiSW. Wszystkie prace
opublikowane sg w jezyku angielskim. We wszystkich publikacjach Doktorantka jest
pierwszym autorem, a dolgczone o$wiadczenia Doktorantki oraz wspétautorow wskazuja jej
wiodacg (od 60 do 70%) role w opracowaniu koncepcji i hipotezy badawczej, zaplanowaniu i
realizacji czedci eksperymentalnej, analizie statystycznej uzyskanych wynikéw oraz
przygotowaniu manuskryptu do publikacji.

Zebrane publikacje poprzedzone s3 wstepem polaczonym z przegladem literatury
powigzanym z tematem pracy. Nastepnie Doktorantka okresla cele badawcze, opisuje
wykorzystany material i stosowane metody oraz przedstawia uzyskane wyniki badan i
wynikajace z nich wnioski. Ponadto w pracy zamieszczony jest spis literatury oraz streszczenia
W jezyku polskim i angielskim, a takze kopie publikacji naukowych skladajacych sie na
rozprawg doktorskg wraz z oéwiadczeniami autoréw.



Merytoryczna ocena rozprawy doktorskiej

W pierwszej pracy wchodzacej w sklad cyklu stanowiacego osiggniecie naukowe
Doktorantka analizowata wplyw pieciu podkladek: 125AA, 5BB, SO4. 5BB i Bérner na warost
roslin, plonowanie i jakos¢ owocow, trzech odmian hybrydowych winorosi ‘Solaris’, ‘Seyval
Blanc® i “Johanniter’ w warunkach klimatu chiodnego. Pani Magister wykonala pomiary
biometryczne winoroéli i chemiczne moszczu. W badaniach okreglono przyrost powierzchni
przekroju pnia (ITCSA), przyrost pedéw, liczbe kwiatostanéw na winorosli, plon ogdlny,
sredniag mase kisci oraz parametry chemiczne, takie jak catkowita zawartodé rozpuszczalnej
substancji stalej (TSS) i kwasowos¢ miareczkowa winogron (TA).

Kolejnym zagadnieniem badawczym (publikacja 2) byla analiza biologii kwitnienia i
zapylenia wybranych jedenastu hybrydowych odmian winorosli (‘Aurora’, ‘Bianca’.
‘Hibernal®, *Jutrzenka’, ‘Leon Millot’, ‘Marechal Foch’, ‘Muscat Odesskij’, ‘Regent’, ‘Rondo’,
‘Seyval Blanc’ oraz “Solaris’). Doktorantka badala parametry biometryczne i jakosé kwiatéw,
jakost i liczbe ziaren pytku w kwiatach, oceniala zapylanie i przerost lagiewki pylkowej przez
szyjke shupka oraz jakoéé owocow.

W trzeciej publikacji cyklu. Pani Magister analizowata jak metoda produkcji wina z
podsuszanych winogron z hybrydowej odmiany ‘Hibernal”, wplywa na zawartodé zwigzkow
bioaktywnych w nich zawartych. W prowadzonych badaniach zastosowano metody produkcji
win zwigkszajace koncentracje moszczu. W pierwszym etapie podsuszono dojrzale winogrona,
nastgpnie wykonano trzy rodzaje win, trzema réznymi metodami: wino A - metoda passifo,
wino B —zmodyfikowang przez autoréw metoda passito i wino C - metoda Tokajska. Nastepnie
dokonano analizy, podstawowych dla win, parametréw chemicznych (pH, kwasowosé
miareczkowa, zawartos¢ ekstraktu, zawarto$¢ etanolu, zawartosé kwasu: winowego,
jablkowego, bursztynowego i octowego). Doktorantka oznaczyla takze calkowita zawartosé
polifenoli, zdolnos¢ przeciwutleniajaca win i zdolnoéé do usuwania wolnych rodnikéw. Warto
podkreslic, ze wykonano réwniez oceng organoleptyczna win przez grupe 30 respondentéw, w
ktérej oceniono ich wyglad, aromat, smak i jako&¢, a wina zostaly dobrze przyjete i ocenione
jako bardzo dobre pod wezgledem jakoscei.

Oryginalne prace naukowe wchodzace w sklad rozprawy doktorskiej zostaly
opublikowane w prestizowych czasopismach naukowych, o czym éwiadczy ich Impact Factor
oraz przyznane przez MNiSW punkty. Przed opublikowaniem zostaly one poddane wnikliwej
ocenie kompetentnych recenzentdw, dlatego trudno znale#é w nich powazniejsze uchybienia.
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Za najwazniejsze rezultaty w przediozonej do oceny pracy nalezy uznaé:

1. Podkiadki nie mialy wphywu na wielkogé plonu, wplywaly jednak na jakoé¢ owocdw i
istotnie zmienialy parametry fizykochemiczne tj. zawartod¢ ekstraktu 1 kwasowosé,

2. Odmiany winorosli réznig si¢ od siebie pod wzgledem heterogenicznosci liczby
pylnikéw, jakosci pylku, liczby i jakosci pytku w kwiecie.

3. Odmiany bedace mieszancami migdzygatunkowymi tzw. odmiany hybrydowe pod
wzgledem budowy kwiatow odbiegaja od Viris vinifera.

4. Masa jagdd badanych odmian nie byla skorelowana z liczbg zawigzanych nasion.

5. Metoda produkcji wina w typie passito z siedmiodniows maceracja, akumuluje najwiecej
zwigzkow bioaktywnych, a catkowita zwartosé polifenoli, jego zdolnoéé antyrodnikowa i
antyoksydacyjna jest poréwnywalna z winami czerwonymi.

Szeroki zakres podjetych badan, od oceny doboru podkladek dla wybranych odmian,
poprzez biologi¢ wzrostu i kwitnienia, az po produkcje wina, z jednej strony pokazuje, ze
Doktorantka wykazuje sie duzg samodzielnoécia oraz kreatywnoécig. Z drugiej strony
wskazuje, 2e jest jeszcze w trakcie procesu ksztaltowania swoich zainteresowan badawczych,
o na tym etapie pracy naukowej nie jest zarzutem. Na wyrazne podkreélenie zastuguje
Opanowanie przez Panig Magister wielu metod badan, ktére bezsprzecznie wymagaja
pracowitosci, dokladnosci i cierpliwosci, co $wiadczy o jej bardzo dobrym przygotowaniu do
realizacji prowadzonych do$wiadczen, Cykl publikacji mimo, ze jest bardzo zrémicowany
tematycznie, stanowi logiczng caloéé. Szkoda jedynie, 2e w pierwszej pracy nie zbadano
wpiywu réinych podktadek na odmiang Hibernal, ktéra analizowano w kolejnych pracach
wehodzaeych w sklad cyklu stanowigcego osiagniecie naukowe, pod katem biologii kwitnienia
i zapylenia oraz produkcji wina stomkowego, Wyniki takich badas stanowilyby wiagciwe
dopelnienie osiggnigcia naukowego. W pracy znalazly sie rowniez pewne niescistodei i braki
oraz bigdy stylistyczne i typograficzne, ktdre nalezatoby uzupehnié i poprawic. W rozdziale
»Wstep” Autorka podaje dane dotyczace powierzchni produkcji winorodli i wielkosci
produkcji winogron z roku 2012 (str. 10), zdecydowanie nalezaloby dane vaktualni¢. W tym
samym rozdziale Autorka nie cytuje zrédta danych dotyczacych areatu uprawy winorosli i
wielkosci produkcji winogron w Polsce (str. 11). Na stronie 12, linia 6, Autorka stwierdza, ze
»Pomimo licznych badan na temat kwitnienia Fitis vinifera pod wplywem czynnikéw
Srodowiskowych i kulturowych...”, chodzilo chyba raczej o czynniki klimatyczne.
Najwigkszym mankamentem pracy. wynikajacym bez watpienia z pospiechu, jest brak w
oryginalnej wydrukowanej wersji, strony z hipoteza badawcza oraz czesciowo z celami



szczegolowymi badan (pomigdzy stronami 13-14). Brakujaca strong nalezy bezwzglednie
uzupelni¢. Od strony 14 wystgpuje réwniez bledna numeracja rozdzialéw. Rozdzialowi
»Material i metody”, przyporzadkowano numer 6, nastgpujacemu po nim ,Oméwienie
wynikow” numer 5, ktéry zostal przyporzadkowany réwniez do kolejnych rozdziatow:
»Podsumowanie i wnioski” oraz ,Literatura”. Autorka uzywa w pracy wielokrotnie pojecia
~Sezon wegetatywny” (np. str. 21). ,,Wegetatywny” odnosimy raczej do wzrosty, a o sezonie
mowimy “wegetacyjny”. Czesto réwniez wykorzystywane sa okredlenia ~Najwyzszy i
najnizszy” w odniesieniu do ilodci lub powierzehni (np. str. 18), proponowatbym jednak w
takich przypadkach uzywac ,najwigkszy” lub ..najimniejszy™.

Wszystkie zamieszczone powyzej uwagi, nie obnizaja bardzo wysokiej wartogci
merytorycznej recenzowanej pracy doktorskiej.

Whiosek koncowy:

W mojej ocenie przedstawiona do recenzji rozprawa doktorska mgr inz. Barbary
Kowalczyk pt. ,.Cechy biologiczne i uzytkowe wybranych hybrydowych odmian winorogli® ma
duze znaczenie naukowe oraz innowacyjny i utylitamy charakter. Zgodnie z Ustawa z dnia 20
lipca 2018r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r., poz. 1668) i
Rozporzadzeniem Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 19 stycznia 2018 r. w
sprawie szczegblowego trybu i warunkow przeprowadzania czynnodci w przewodzie
doktorskim, w postgpowaniu habilitacyjnym oraz w postepowaniu o nadanie tytulu profesora
(Dz. U. 2018 r., poz. 261), rozprawe mozna uznaé¢ za oryginalne rozwigzanie problemu
badawczego. Wnioskujg¢ zatem do Rady Dyscypliny Rolnictwo i Ogrodnictwo Uniwersytetu
Rolniczego im. Hugona Kolgtaja w Krakowie o dopuszczenie Pani mgr inz. Barbary
Kowalczyk do dalszych etapow przewodu doktorskiego w dyscyplinie rolnictwo i ogrodnictwo.
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